
　

金
沢
は
、
東
京
・
大
阪
・
名
古
屋
の
三
大
都
市
圏

か
ら
新
幹
線
と
特
急
で
約
2
時
間
30
分
と
、
ア
ク
セ

ス
の
良
さ
が
魅
力
の
、
歴
史
と
文
化
が
息
づ
く
街
で

す
。
金
沢
と
い
え
ば
、
加
賀
百
万
石
の
城
下
町
と
し

て
栄
え
た
都
市
。
美
し
い
街
並
み
や
四
季
折
々
の
風

景
が
見
ど
こ
ろ
で
す
が
、
金
沢
の
奥
深
さ
は
景
観
だ

け
に
と
ど
ま
り
ま
せ
ん
。
長
い
歳
月
を
か
け
て
磨
か

れ
て
き
た
食
文
化
も
、
こ
の
街
を
語
る
う
え
で
欠
か

せ
な
い
も
の
で
す
。
そ
の
食
文
化
の
礎
と
な
っ
て
い

る
の
が
「
発
酵
」。
醤
油
や
味
噌
、
日
本
酒
な
ど
、

日
本
各
地
に
発
酵
食
品
は
数
多
く
あ
り
ま
す
が
、
金

沢
に
は
土
地
の
風
土
と
歴
史
が
育
ん
だ
、
個
性
豊
か

な
発
酵
食
品
が
多
く
存
在
し
ま
す
。

　

藩
政
期
か
ら
連
綿
と
受
け
継
が
れ
育
ま
れ
て
き
た

金
沢
の
食
文
化
と
伝
統
工
芸
の
粋
を
、
銀
座
の
地
で

ご
体
感
い
た
だ
く
特
別
な
催
し
と
し
て
、
11
月
9
日

（
月
）、
ダ
イ
ナ
ー
ス
ク
ラ
ブ 

銀
座
プ
レ
ミ
ア
ム
ラ

ウ
ン
ジ
で
「
金
沢
三
彩
の
唎
き
酒
会
」
を
開
催
し
ま

す
。
当
日
は
、
１
６
２
５
年
創
業
と
い
う
金
沢
で
最

も
長
い
歴
史
を
持
つ
酒
蔵
『
福
光
屋
』
か
ら
唎
酒
師

を
お
招
き
し
、
蔵
で
醸
さ
れ
た
３
種
の
特
別
な
日
本

酒
を
ご
紹
介
。
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
の
名
門『
リ
ー
デ
ル
』

が
、
大
吟
醸
や
純
米
と
い
っ
た
酒
質
に
合
わ
せ
て
開

発
し
た
日
本
酒
専
用
グ
ラ
ス
で
味
わ
う
一
杯
と
、
唎

酒
師
が
そ
れ
ぞ
れ
に
厳
選
し
た
金
沢
な
ら
で
は
の

「
食
（
酒
肴
）」
を
合
わ
せ
る
、
唯
一
無
二
の
ペ
ア
リ

ン
グ
を
ご
堪
能
い
た
だ
き
ま
す
。

　

ま
た
、
金
沢
市
の
ア
ン
テ
ナ
シ
ョ
ッ
プ
『KO

GEI 
A
rt Gallery

銀
座
の
金
沢
』
に
よ
る
漆
・
水
引
・

銀
座
で
感
じ
る
金
沢
の
風

ダイナースクラブが取り組む新しいプロジェクト

地域にときめきを
ダイナースクラブと作る
あなたのもう一つのふるさと

その土地ならではのユニークな食材や、その土地
でしかできない体験などをダイナースクラブの目利
き力をもって皆様にお届けしていきます。

ふるさと ときめき プロジェクトとは

各種優待の詳細、
および購入は右の
二次元コードから→

第13回
シンプルで飽きのこない和食を提供してきた軽井沢発祥の食処『酢重正之』の北陸初出店となる『食処 金沢 
酢重』は、HOTEL AO KANAZAWAの1階と地下1階に位置し、広々とした空間のなか、オープンキッチンや
バーカウンターも設えた和食店です。北陸の魚を使った料理を中心に、店内で精米したての銅釜炊きご飯、具
材をたっぷりと盛り込んだ味噌汁を、自家製漬物とともにお楽しみいただけます。
毎年11月6日、金沢ではカニ漁が解禁となります。『食処 金沢 酢重』では、11/13～2/28（12/28～1/5を
除く）の期間、「冬の蟹会席」をご用意しています。本ずわい蟹を、焼き・茹で・しゃぶしゃぶと調理ごとに火
入れを変え、それぞれの甘みと香りを引き出します。蟹味噌の濃厚な味わいから、銅釜で炊き上げる炊き込み
ご飯まで、北陸の冬の味覚「蟹」をご堪能ください。

食処 金沢 酢重

金沢駅から徒歩すぐに位置するハイアット セントリック 金沢は、石川の伝統文化とモダンなデザインが融合
したフルサービスホテルです。館内には100点を超えるアート作品が展示され、ゲストを金沢ならではの文化と
創造性あふれる空間へと誘います。広々とした客室にも、金沢の歴史や工芸に着想を得たアートが取り入れられ、
快適で心地よい滞在を演出します。また、北陸の豊かな食材を味わえるグリルレストランや、金沢の街並みを
一望するルーフトップバーも魅力のひとつです。近江町市場、兼六園、ひがし茶屋街などの主要観光スポット
へのアクセスも良好で、ホテルを拠点に金沢の多彩な魅力を存分にお楽しみいただけます。

ハイアット セントリック 金沢

豊かな水と発酵文化が醸す金沢の
美酒の魅力を引き出すため、「日本
酒・おつまみ・グラス」の三位一体
にこだわった、3種のペアリングを
ご用意しました。真の価値を知る皆
様へ、金沢の風土を五感で味わう
ひとときをご体験ください。また、
10月17日（土）・18日（日）は、まち
なかでマルシェや食の体験が集うイ
ベント「KANAZAWAおいしいフェ
スタ2026」を金沢市内中心部で開
催します。おいしい秋を味わいに、
ぜひ金沢へお越しください！

金沢市からのコメント

※優待・特典は、各加盟店が提供します。 ※画像はすべてイメージです。

石
川
県
金
沢
市

金
沢
、う
ま
い
は
発
酵
に
あ
り

※64～67ページにふるさと ときめき プロジェクトの関連記事を掲載しています。 

金
工
作
家
の
作
品
展
示
・
販
売
を
は
じ
め
、
工
芸
か

ら
美
容
、
食
に
い
た
る
ま
で
、
金
沢
の
伝
統
で
あ
る

「
金
箔
」
の
魅
力
を
現
代
の
暮
ら
し
へ
広
げ
て
き
た

『
箔
一
』
と
、
リ
ー
デ
ル
が
協
業
し
た
グ
ラ
ス
も
特

別
展
示
い
た
し
ま
す
。

　

金
沢
市
長
・
村
山
卓
氏
も
来
場
し
、街
の
魅
力
を
余

す
と
こ
ろ
な
く
お
伝
え
す
る
一
期
一
会
の
ひ
と
と
き
。

皆
様
の
ご
来
場
を
心
よ
り
お
待
ち
し
て
い
ま
す
。

金沢三彩の　き酒会 ～金沢の贅。酒・食・器が奏でる、一期一会のペアリング～

●日時：2026年11月9日（月）2回開催
　1回目：13:30（開場13:15）/ 2回目：17:00（開場16:45）

●会場：ダイナースクラブ 銀座プレミアムラウンジ
　東京都中央区銀座5-6-2 銀座七宝ビル8階
●参加費：無料
●人数：各回30名

●申し込み方法：右の二次元コードからお申し込みください。
●申し込み期間：2026年10月12日（月）まで

※ご応募が多数の場合は抽選となります。詳細は申し込みフォームをご確認ください。
※当日の様子を撮影した写真や動画をイベントレポートやPR等の各種媒体に
　掲載する場合があります。あらかじめご了承のうえお申し込みください。

※当日抽選でホテルペアチケットや工芸品をプレゼント（各回計３名）
※申し込み会員1名につき、同伴者1名までお申し込みいただけます。

※１ 村山市長は1回目のみ来場。

日本の金箔生産量の98％以上を占める金沢。
金沢を代表する金箔ブランド『箔一』では、
1987年に業界に先駆けて、食用の金箔を提
供し始めました。本イベントでは、箔一の金
箔を日本酒に添えた、華やかで格調高い一杯
をご堪能いただきます。

多彩な工芸が四季に息づく金沢では、
工芸品は決して「特別なもの」ではなく
「生活を彩るもの」として暮らしに取り
入れられています。会場では、『KOGEI 
Art Gallery 銀座の金沢』が厳選した、
金沢の作り手による作品を展示・販売。

【優待情報】
●ワンドリンクサービス（全日対応）
対象期間：2027年2月28日（日）まで

【優待情報】
●「FIVE - Grill & Lounge」でディナーコースをご利用の方に、
乾杯用シャンパンをサービス（1名1杯）　対象期間：2027年2月28日（日）まで

●75米ドル分のホテルクレジット（1室1滞在につき）
●2名様分までのご朝食
●ウェルカムアメニティー（1室1滞在につき）
●ご予約時の状況により、お部屋のアップグレード（スイートを除く）※2

2泊以上のご宿泊で

※2 空室状況によります。ご予約後2日以内に結果をお知らせします。
※本優待の適用は、プレミアム旅行デスクでご予約の場合に限ります。個人でのご予約は本優待の対象外です。
※詳しくはプレミアム旅行デスクへお問い合わせください。
※本優待は、事前の予告なく変更または終了となる場合があります。あらかじめご了承ください。

※ご予約時にダイナースクラブ会員である旨、お申し付けください。

※ご予約時にダイナースクラブ会員である旨、
　お申し付けください。
※詳細は右の二次元コードから

※
1

85 84

※ph画像は本画像。要CMYK変換。※カコミケイアタリ、印刷時トル


