
その土地ならではのユニークな食材や、そ
の土地でしかできない体験などをダイナー
スクラブの目利き力をもって皆様にお届け
していきます。

【優待情報】
●【能登応援プラン】能登の食材を
　ふんだんに使ったコースをどうぞ。
　お土産として、輪島で作られたお箸をプレゼント。

2024年4月に岸田首相からバイデン米大統領に贈られた輪島
塗のコーヒーカップとボールペンを制作した「田谷漆器店」がプ
ロデュースする「CRAFEAT」。漆器をただ眺めるだけではなく、
お食事と一緒に堪能できるレストランです。
オーナーシェフ・奥村仁氏が目利きした海の幸や、直接生産者
のもとに出向いて選び抜いたこだわりの食材を味わいながら、
輪島塗をはじめとする美しい漆器を実際に手で触れ、口につけ、
その柔らかさや温かみも一緒に感じることができます。
食材や日本酒だけでなく、漆器のお手入れ方法や注意点を含め
すべてに精通する奥村氏との会話もあわせてお楽しみください。

【優待情報】
●畑で収穫したぶどうのデザートが付く
 「レ・トネル コース」をご予約された方に、
　オリジナルぶどうのアペリティフ
 （ウェルカムドリンク）１杯をサービス。

金沢の里山の麓にある2つ星レストラン。広大なぶど
う園に佇む、坂茂氏がデザインした建物内には、本
物のぶどうの木が緑の葉を茂らせています。例年7月
中旬～9月下旬はぶどうが実るシーズン。窓外に広が
るぶどう棚との一体感を楽しみながらお食事ができ
るこの季節は、とくにレストランが華やかになるひとと
きです。
レストラン横に広がる自社農園「ラ・シェット」で収
穫した新鮮な野菜と北陸の食材をメインに、シェフの
技と創意を凝らした季節感あふれる至高の料理をお
楽しみください。

【優待情報】
●2024年仕次酒「長寿伝説ゴールド」（500ml）
　限定30本を先行予約いただけます。
　併せて「さくらいちばん5年古酒」
 （180ml）もプレゼント。

【優待情報】
●宿泊時にシャンパンフルボトル
 （20,000円相当）をご用意。

宮古島・城辺保良に位置する「波癒 
namyu the place」にはヴィラが5棟の
み。ゆったりとした空間の中、目の前に
は眩い宮古ブルーの大海原が広がり、
爽やかな潮風と波音に包まれて、究極の
癒しを味わうことができます。都会の喧
騒から解き放たれた、心癒されるひと時
をお楽しみください。
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ダイナースクラブが取り組む新しいプロジェクト

地域にときめきを
ダイナースクラブと作る
あなたのもう一つのふるさと
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ふるさと ときめき プロジェクトとは

第3回

「ふるさと ときめき 
プロジェクト」の
ウェブサイトはこちら

「レストランぶどうの森 レ・トネル」
及び「丸一観光」の優待ご予約
はこちら
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潤
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史
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れ
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取
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入
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れ
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滋
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沖
縄
と
い
え
ば
、
透
明
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の
高
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し
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特
に
、
宮
古
ブ
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ー
と
讃
え
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れ
る
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の
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れ
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れ
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。
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縄
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独
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熟
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熟
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。

　

石
川
県
の
文
化
は
、
食
だ
け
に
と
ど
ま
ら
ず
、

工
芸
品
や
伝
統
芸
能
に
も
そ
の
精
神
性
が
息
づ
い

て
い
ま
す
。
輪
島
塗
や
加
賀
友
禅
、
九
谷
焼
は
、

繊
細
な
美
し
さ
と
と
も
に
石
川
県
の
歴
史
を
物
語

る
ア
イ
テ
ム
で
あ
り
、
こ
れ
ら
の
工
芸
品
を
見
る

こ
と
で
、
石
川
県
の
文
化
に
触
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。
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と
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ひ
一
度
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て
み
て
く
だ
さ
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。
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※優待・特典は、各加盟店が提供します。 ※画像はすべてイメージです。 
※本誌70 ～73ページにふるさと ときめき プロジェクトの関連記事を掲載しています。取材先の永井酒造との特別なコラボレーションが進行中。
　商品の先行予約は10月下旬開始の予定です。（詳細は右横の二次元コードからご確認ください。8月1日頃公開予定）

※那覇空港からダイレクトで本部町へ移動できる、ヘリ手配サービスを
　紹介しています。本誌88ページをあわせてご覧ください。

レストランぶどうの森 レ・トネル

【優待情報】
●【1日1組限定：送迎付、体験プレミアムプラン】
　レ・トネルのスタッフが
　自社農園「ラ・シェット」をご案内します。
　レ・トネルでのお食事（レ・トネル コース）と
　ドリンクフルペアリング（8種）、
　金沢市内からラグジュアリー車送迎付。

プライベートツアーの手配を随時承ります。石川県内のラグジュ
アリー車での移動や特別体験をカスタマイズします。

丸一観光

波癒 namyu the place

「どんな時でもとにかく頑張って古酒を寝かせておきなさい。いずれは古
酒の時代になるから」という創業者・山川宗道の教えを受け継ぎ、沖縄・
本部（もとぶ）町で、小さな蔵でありながら着実に泡盛の古酒を造り続け、
現在は56年以上の古酒をもつ酒蔵です。長い年月を重ねるほど、誰も
味わったことのない味になるのが古酒の特徴。中でも、年に一度、9月4
日に仕次（年代物の古酒に若い古酒を注ぎ足して、芳醇さを深めながら
酒の質を保つ製法）を行う「長寿伝説ゴールド」は特別な古酒です。仕
次方法により造り上げた古酒を瓶詰めした場合、その瓶の分だけ仕次を
するため、二度と同じ物が生まれることはありません。

山川酒造

CRAFEAT（クラフィート）

85 84

※ph画像は本画像。要CMYK変換。※カコミケイアタリ、印刷時トル


