
その土地ならではのユニークな食材や、その土地で
しかできない体験などをダイナースクラブの目利き
力をもって皆様にお届けしていきます。

【優待情報】
●先行予約　
礼文・利尻島産 島うに 
プレミアムタイプ 
生エゾバフンウニ
【利尻昆布醤油「磯吟醸」
お試しボトル付き】
価格：9,169円 （税・送料込）

【優待情報】
●近江牛すきやき（モモ・ロース）
　食べ比べ1kgセット　30,240円（税込）
●送料無料　※北海道・沖縄は1,100円（税込）

【優待情報】
●【2組様限定】7月16日宿泊：一般非公開の祇園祭・辻廻し
　観覧席プラン＋夕食の乾杯酒サービス
●ウェブ予約にてご宿泊5％OFF　※除外プラン一部有

レブニーズは、北海道の食の
魅力を発掘し、価値を向上さ
せながら、贈って安心・貰って
嬉しい・おいしい、そんな海
産商品に情熱を注いでおり、
オリジナルブランド「島の人」
を立ち上げました。レブニーズ
が高鮮度な海産品を全国にお
届けできるのも、産地と生産
者のたゆまぬ努力があってこ
そ。それを消費者に伝えるの
も大切なミッションです。

北
海
道
（
礼
文
島
）

レ
ブ
ニ
ー
ズ

京
都
府
・
兵
庫
県
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滋
賀
県

サ
カ
エ
ヤ

京都・東山や鴨川沿いに佇み、朝食は平安神宮会館にて日本
庭園の傑作・神苑を眺めながらとることができるなど、ここで
しか体験できない優雅な旅を提案してくれる宿です。

HOTEL VMG RESORT KYOTO

【優待情報】
●デカンショ祭プラン（8月15日または16日宿泊）をご予約
　された方に、当日の大人浴衣セットをプレゼント
●ウェブ予約にてご宿泊5％OFF　※除外プラン一部有

山々に囲まれ自然豊かな城下町にあり、価値ある蔵や邸宅を
客室に改修。丹波篠山の食材を存分に使用し風味を生かすフ
レンチを提供。丹波篠山のすべてを五感で感じられる宿です。

篠山城下町ホテル NIPPONIA

　

北
海
道
礼
文
島
は
「
利
尻
礼
文
サ
ロ
ベ

ツ
国
立
公
園
」
内
に
あ
る
日
本
最
北
限
の

離
島
で
す
。

　

太
古
、
大
陸
か
ら
切
り
離
さ
れ
た
礼
文

島
に
は
手
つ
か
ず
の
大
自
然
が
今
も
な
お

残
さ
れ
て
い
ま
す
。
約
３
０
０
種
類
も
の

希
少
な
高
山
植
物
が
冷
涼
な
気
候
に
よ
り

海
抜
０
メ
ー
ト
ル
か
ら
見
ら
れ
、
開
花
シ

ー
ズ
ン
の
礼
文
の
丘
に
は
ま
る
で
お
伽
の

国
の
よ
う
な
美
し
い
光
景
が
広
が
り
ま
す
。

お
隣
の
島
、
利
尻
島
の
利
尻
富
士
は
礼
文

島
か
ら
見
晴
る
か
す
と
、
そ
の
端
正
さ
が

い
っ
そ
う
際
立
ち
ま
す
。

　

多
く
の
旅
行
者
を
魅
了
す
る
礼
文
島
、

と
く
に
高
山
植
物
を
間
近
に
観
賞
し
な
が

ら
の
夏
の
ト
レ
ッ
キ
ン
グ
は
お
す
す
め
の

体
験
で
す
。

　

底
が
見
え
る
ほ
ど
透
明
度
の
高
い
海
に

囲
ま
れ
た
礼
文
島
の
名
産
品
は
海
産
物
。

寒
流
の
リ
マ
ン
海
流
と
暖
流
の
対
馬
海
流

が
混
じ
り
合
う
潮
目
は
、
一
年
を
通
じ
て

途
切
れ
る
こ
と
な
く
多
様
な
魚
介
類
が
水

揚
げ
さ
れ
る
日
本
有
数
の
漁
場
で
す
。

　

夏
場
の
美
味
の
王
様
は
、
ウ
ニ
。
ウ
ニ

は
漁
期
が
限
ら
れ
て
お
り
、
５
月
〜
９
月

し
か
漁
が
で
き
ま
せ
ん
。
な
か
で
も
エ
ゾ

バ
フ
ン
ウ
ニ
と
い
う
種
は
漁
期
が
６
月
〜

８
月
の
み
で
、
産
卵
前
に
旨
み
を
蓄
え
る

ダイナースクラブが取り組む新しいプロジェクト

地域にときめきを
ダイナースクラブと作る
あなたのもう一つのふるさと

日
本
最
北
の

花
の
浮
島
・
礼
文
島

夏
の
美
食
は
ウ
ニ

ふるさと ときめき プロジェクトとは

第2回

「ふるさと ときめき 
プロジェクト」の
ウェブサイトはこちら

※優待・特典は、各加盟店が提供します。※画像はすべてイメージです。 ※本誌72～75ページに京都の祇園祭、篠山の総踊りの関連記事を掲載しています。

7
月
が
と
く
に
お
い
し
く
な
り
ま
す
。

　

自
然
と
調
和
し
て
暮
ら
す
島
の
人
々
は
、

道
端
で
利
尻
昆
布
を
干
す
人
、
漁
か
ら
帰

港
し
た
漁
師
た
ち
、
誰
も
が
と
て
も
親
切

で
そ
の
人
の
島
の
お
す
す
め
を
た
く
さ
ん

教
え
て
く
れ
ま
す
。
島
で
水
揚
げ
さ
れ
た

と
び
き
り
の
海
産
品
を
、
ぜ
ひ
現
地
で
召

し
上
が
っ
て
く
だ
さ
い
。

　

穏
や
か
に
煌
め
く
母
な
る
琵
琶
湖
を
有

す
る
滋
賀
県
。
取
り
巻
く
山
々
か
ら
水
が

絶
え
間
な
く
流
れ
る
、
豊
か
な
水
に
恵
ま

れ
た
土
地
で
す
。
古
く
か
ら
稲
作
が
盛
ん

で
、
稲
わ
ら
を
牛
の
飼
料
と
し
て
用
い
、

こ
こ
で
近
江
牛
が
育
て
ら
れ
て
き
ま
し
た
。

肉
質
が
き
め
細
か
く
、
霜
降
り
度
合
い
が

高
く
融
点
が
低
い
た
め
、
胃
も
た
れ
す
る

こ
と
な
く
召
し
上
が
る
こ
と
が
で
き
る
の

が
近
江
牛
。
そ
の
地
域
の
名
産
で
あ
る
近

江
牛
の
品
質
を
生
産
者
と
共
に
守
り
、
お

い
し
く
提
供
で
き
る
よ
う
日
々
努
め
る
精

肉
店
が
あ
り
ま
す
。

　

関
西
に
は
さ
ま
ざ
ま
な
夏
の
伝
統
行
事

が
あ
り
ま
す
。
京
都
で
は
祇
園
祭
。
約
10

ト
ン
あ
る
と
い
わ
れ
る
山
鉾
を
音
頭
取
り

の
合
図
に
合
わ
せ
て
方
向
転
換
す
る
「
辻

廻
し
」は
、祇
園
祭
の
最
大
の
見
せ
場
で
す
。

丹
波
篠
山
で
は
デ
カ
ン
シ
ョ
祭
。
西
日
本

最
大
級
の
民
謡
の
祭
典
で
、
巨
大
木
造
ヤ

グ
ラ
を
囲
み
な
が
ら
デ
カ
ン
シ
ョ
節
を
踊

る
「
総
踊
り
」
が
名
物
で
す
。
歴
史
的
な

価
値
を
も
つ
建
造
物
を
活
か
し
、
地
域

の
建
物
や
ま
ち
並
み
を
後
世
に
残
す
取

り
組
み
を
重
ね
て
き
たVM
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は
、
国
指
定
文
化

財
や
歴
史
的
建
造
物
に
泊
ま
る
ホ
テ
ル
を

作
る
だ
け
で
な
く
、
一
般
に
は
非
公
開
の

特
別
席
や
地
域
で
の
体
験
を
提
供
し
て
い

ま
す
。
今
年
の
夏
は
関
西
で
特
別
な
体
験

を
。

草津市で近江牛専門店として産声を上げ
たサカエヤは、生産者と交流し時には作
業をお手伝いしながら、飼育状況を把握
したうえで協働しています。格付けで評価
するのではなく生産者と共に作り上げて
いく近江牛を、味にこだわり、おいしく精
肉にして食卓にお届けしています。
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※ph画像は本画像。要CMYK変換。※カコミケイアタリ、印刷時トル




