
長年の絆が
スペシャルイベントとして結実

時
間
を
味
方
に
進
化
を
遂
げ
た
日
本
酒
が

花
開
く
瞬
間
を
、初
夏
の
京
都
で
祝
う
。

宴
を
彩
る
の
は
、『
京
都
𠮷
兆 

嵐
山
本
店
』の
料
理
。

日
本
の
食
文
化
が
さ
ら
に
世
界
か
ら
求
め
ら
れ
る

存
在
に
な
る
た
め
に
、時
代
に
寄
り
添
い
、

変
化
を
恐
れ
な
い
二
つ
の
魂

　

𠮷
兆
創
業
１
０
０
年
を
視
野
に
、
伝
統
を

守
り
な
が
ら
日
本
食
に
新
境
地
を
開
き
続
け

る
『
京
都
𠮷
兆
』、
群
馬
県
川
場
村
で
酒
を

醸
し
、
革
新
的
な
技
術
を
通
し
て
日
本
酒
の

価
値
を
高
め
続
け
る
『
永
井
酒
造
』、
そ
し

て
１
９
６
０
年
に
日
本
初
の
ク
レ
ジ
ッ
ト
カ

ー
ド
と
し
て
誕
生
以
来
、
会
員
の
信
頼
と
共

に
進
化
し
続
け
る
ダ
イ
ナ
ー
ス
ク
ラ
ブ
。
三

五
十
嵐
：
永
井
社
長
は
、
京
都
𠮷
兆
の
料
理

に
ど
の
よ
う
な
印
象
を
お
持
ち
で
す
か
？

永
井
：
人
に
対
す
る
リ
ス
ペ
ク
ト
を
強
く
感

じ
ま
す
。
人
を
育
て
る
こ
と
に
も
熱
心
な
徳

岡
さ
ん
の
気
持
ち
が
、
そ
の
ま
ま
料
理
の
奥

深
さ
に
つ
な
が
っ
て
い
る
。
素
材
に
対
す
る

深
い
眼
差
し
、
感
謝
や
優
し
さ
が
ダ
イ
レ
ク

ト
に
感
じ
ら
れ
る
料
理
で
す
。
そ
の
熱
い
想

い
に
お
酒
で
応
え
た
い
と
、「
桜
嵐
」
の
開

発
に
向
き
合
い
ま
し
た
。

五
十
嵐
：
永
井
酒
造
と
ダ
イ
ナ
ー
ス
ク
ラ
ブ

は
昨
年
「
ふ
る
さ
と 

と
き
め
き 

プ
ロ
ジ
ェ

ク
ト
」
の
取
り
組
み
を
実
施
し
ま
し
た
。
日

本
各
地
の
魅
力
を
発
信
す
る
本
プ
ロ
ジ
ェ
ク

ト
に
参
加
さ
れ
、
ど
う
感
じ
ら
れ
ま
し
た

か
？

永
井
：
ひ
と
つ
の
地
域
に
光
を
当
て
る
目
的

で
、
群
馬
県
の
川
場
村
、
そ
し
て
永
井
酒
造

を
ク
ロ
ー
ズ
ア
ッ
プ
し
て
い
た
だ
き
、
ダ
イ

ナ
ー
ス
ク
ラ
ブ
会
員
の
皆
様
に
ア
ピ
ー
ル
で

き
た
こ
と
を
大
変
あ
り
が
た
く
思
い
ま
し
た
。

五
十
嵐
：
私
も
御
社
を
訪
問
し
て
、
蔵
元
と

し
て
の
姿
勢
に
永
井
社
長
の
お
人
柄
を
感
じ
、

安
心
し
て
お
任
せ
で
き
ま
し
た
。「
水
芭
蕉 
D
’s V
intage

」
は
ボ
ト
ル
の
デ
ザ
イ
ン
も

守
り
、
変
化
を
取
り
入
れ
て
来
ら
れ
た
の
で

す
ね
。
さ
て
、
そ
ん
な
お
二
人
に
よ
る
今
回

の
ス
ペ
シ
ャ
ル
な
お
食
事
会
で
す
が
、
料
理

や
お
酒
の
内
容
が
お
決
ま
り
で
し
た
ら
教
え

て
く
だ
さ
い
。

永
井
：「M

IZU
BA
SH
O
 PU
RE

」
で
乾
杯

を
し
て
、「
水
芭
蕉 D

’s V
intage

」は
、
料

理
に
よ
っ
て
温
度
違
い
で
楽
し
ん
で
い
た
だ

こ
う
と
思
っ
て
い
ま
す
。

徳
岡
：
６
月
な
ら
鱧
も
あ
る
し
、
鮑
も
雲
丹

も
い
け
る
。
鮎
も
解
禁
に
な
っ
て
い
ま
す
し
、

初
夏
か
ら
秋
に
か
け
て
蛤
も
美
味
し
く
な
り

ま
す
。「
水
芭
蕉 D

’s V
intage

」は
、
温
め

る
と
シ
ャ
ー
プ
な
印
象
が
ふ
く
よ
か
に
な
り
、

熱
燗
に
は
ラ
ズ
ベ
リ
ー
の
よ
う
な
酸
味
を
感

じ
ま
す
。
ま
さ
に
多
層
的
な
味
わ
い
で
、
わ

く
わ
く
し
ま
す
。
京
都
𠮷
兆
の
料
理
と
共
に
、

新
し
い
日
本
酒
の
価
値
が
花
開
く
瞬
間
を
楽

し
ん
で
い
た
だ
き
た
い
で
す
ね
。

ダイナースクラブとのコラボレーション
で誕生した日本酒「水芭蕉D’s Vintage」。
日本産の「ジャパンキャビア」との相
性も抜群。初夏の京の素材と出合う至
福のマリアージュは、京都𠮷兆×永井
酒造×ダイナースクラブ コラボレーシ
ョンイベントにて。

京都𠮷兆　永井酒造　ダイナースクラブ
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Information

京都𠮷兆×永井酒造×ダイナースクラブ
コラボレーションイベント

日時：2025年6月17日（火）16:30～20:00（開場16:00）
会場：京都𠮷兆 嵐山本店
      （京都府京都市右京区嵯峨天龍寺芒ノ馬場町58）
定員：20名様
参加費：150,000円（税込）

イベントの詳細およびお申し込みはこちらから→
申込締切：定員に達し次第、締め切ります。

徳
岡
邦
夫

京
都
𠮷
兆

総
料
理
長

永
井
則
吉

永
井
酒
造

6
代
目
蔵
元

徳岡邦夫／京都𠮷兆 総料理長 1960年生まれ　創業者・湯木貞
一氏の孫として1980年から本格的に料理修業を始め、1995年に
総料理長就任。伝統を守りながら時代に即した日本料理を展開し、
次世代の教育、日本食の啓発に取り組む。

Kunio TOKUOKA

永井則吉／永井酒造6代目蔵元 1972年生まれ　瓶内二次発酵に
よるスパークリング日本酒「MIZUBASHO PURE」を開発し、
2016年「一般社団法人awa酒協会」を設立、初代理事長。革新
的な試みで日本酒の価値を高め続ける。

Noriyoshi NAGAI

五
十
嵐
幸
司

三
井
住
友
ト
ラ
ス
ト
ク
ラ
ブ

代
表
取
締
役
社
長

社
に
よ
る
ス
ペ
シ
ャ
ル
な
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ

ン
イ
ベ
ン
ト
に
先
立
ち
、
三
井
住
友
ト
ラ
ス

ト
ク
ラ
ブ
社
長
の
五
十
嵐
幸
司
が
、
二
人
の

コ
ラ
ボ
レ
ー
タ
ー
に
話
を
伺
っ
た
。

五
十
嵐
：
京
都
𠮷
兆
で
は
、
永
井
酒
造
が
手

掛
け
る
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
日
本
酒
を
オ
ン
メ
ニ

ュ
ー
さ
れ
て
い
ま
す
が
、
お
二
人
の
出
会
い

に
つ
い
て
教
え
て
く
だ
さ
い
。

永
井
：
２
０
０
８
年
秋
に
完
成
し
た
瓶
内
二

次
発
酵
に
よ
る
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
日
本
酒

「M
IZU
BA
SH
O
 PU
RE

」
を
、
日
本
料
理

界
を
代
表
す
る
料
理
人
で
あ
る
徳
岡
さ
ん
に

ま
ず
飲
ん
で
い
た
だ
き
た
い
と
思
っ
た
の
が

ご
縁
の
始
ま
り
で
す
。
２
０
０
９
年
７
月
の

祇
園
祭
当
日
、
ク
ー
ラ
ー
ボ
ッ
ク
ス
に
お
酒

を
入
れ
て
、
グ
ラ
ス
と
共
に
徳
岡
さ
ん
を
訪

ね
ま
し
た
。

徳
岡
：
私
も
よ
く
覚
え
て
い
ま
す
。
飲
ん
だ

瞬
間
に
素
材
で
あ
る
水
、
米
、
そ
し
て
つ
く

り
手
の
人
柄
の
良
さ
を
感
じ
ま
し
た
。
美
味

し
さ
と
い
う
の
は
味
だ
け
で
な
く
、
視
覚
、

香
り
、
食
感
、
余
韻
の
長
さ
、
後
味
、
ト
ー

タ
ル
な
ん
で
す
。
そ
の
こ
と
を
永
井
さ
ん
に

伝
え
た
上
で
、
一
緒
に
何
か
つ
く
り
ま
せ
ん

か
と
提
案
し
ま
し
た
。

永
井
：
初
対
面
だ
っ
た
に
も
か
か
わ
ら
ず
、

こ
の
お
声
が
け
は
感
激
で
し
た
。
以
来
５
年

間
京
都
に
通
い
、
徳
岡
さ
ん
の
ア
ド
バ
イ
ス

を
い
た
だ
い
て
、
京
都
𠮷
兆
限
定
の
日
本
酒

「
桜
嵐
」
が
完
成
し
ま
し
た
。「M

IZU
BA

SH
O
 PU
RE

」
に
関
し
て
も
、「
ス
パ
ー
ク

リ
ン
グ
は
海
外
で
受
け
る
。
世
界
の
富
裕
層

が
集
ま
る
ナ
パ
ヴ
ァ
レ
ー
で
プ
レ
ゼ
ン
し
た

ら
？
」
と
、
背
中
を
押
し
て
く
だ
さ
っ
た
の

も
徳
岡
さ
ん
で
す
。

素
敵
で
す
ね
。
テ
イ
ス
テ
ィ
ン
グ
に
参
加
さ

れ
た
会
員
の
皆
様
の
感
想
も
上
々
で
、
今
ま

で
飲
ん
だ
こ
と
の
な
い
ピ
ュ
ア
な
味
の
体
験

だ
っ
た
と
喜
ば
れ
ま
し
た
。

永
井
：「
水
芭
蕉 D
’s V
intage

」の
特
徴
は
、 

時
間
軸
の
表
現
で
す
。
川
場
村
の
時
間
も
含

め
て
年
代
別
の
酒
を
ア
ッ
サ
ン
ブ
ラ
ー
ジ
ュ

し
ま
し
た
。
２
０
１
５
年
に
川
場
村
の
ブ
ラ

ン
ド
米
「
雪
ほ
た
か
」
１
０
０
パ
ー
セ
ン
ト

の
酒
が
完
成
し
て
以
来
、
８
年
間
と
い
う
時

間
を
積
み
上
げ
、
多
層
性
の
あ
る
味
わ
い
に

仕
上
げ
て
い
ま
す
。

五
十
嵐
：
２
０
３
０
年
、
𠮷
兆
は
創
業
１
０

０
年
を
迎
え
ら
れ
ま
す
が
、
今
、
取
り
組
ま

れ
て
い
る
こ
と
は
あ
り
ま
す
か
？

徳
岡
：
周
年
を
迎
え
る
に
あ
た
り
チ
ー
ム
を

つ
く
り
、
１
０
０
年
を
祝
っ
て
終
わ
り
で
は

な
く
、
次
の
１
０
０
年
に
繋
げ
る
た
め
に
、

な
す
べ
き
こ
と
を
考
え
て
い
ま
す
。
伝
統
は

持
続
す
る
も
の
、
革
新
は
生
み
出
す
も
の
。

相
反
し
て
も
伝
統
と
な
る
に
は
革
新
が
必
要
。

日
本
食
も
京
都
𠮷
兆
も
、
時
代
と
市
場
の
ニ

ー
ズ
に
適
応
し
な
が
ら
、
日
本
だ
け
で
な
く
、

世
界
に
必
要
と
さ
れ
る
存
在
で
あ
り
た
い
。

そ
の
た
め
に
も
「
料
理
は
人
な
り
、
京
都
𠮷

兆
に
学
び
あ
り
」
の
思
い
で
ス
タ
ッ
フ
の
成

長
を
見
守
り
、
才
能
あ
る
人
材
を
採
用
し
て

い
ま
す
。
店
の
外
で
は
立
命
館
大
学
食
マ
ネ

ジ
メ
ン
ト
学
部
で
講
義
す
る
機
会
に
恵
ま
れ
、

美
味
し
さ
を
共
有
す
る
こ
と
が
、
人
類
に
と

っ
て
、
世
界
に
と
っ
て
幸
せ
で
あ
る
こ
と
を

学
生
た
ち
に
伝
え
て
い
ま
す
。

五
十
嵐
：
お
二
人
の
お
話
を
伺
い
、
私
の
好

き
な
言
葉
『
不
易
流
行
』
を
思
い
出
し
ま
し

た
。
１
０
０
年
事
業
を
続
け
る
中
で
本
質
を

全国各地の知られざる魅力を
ダイナースクラブの目利き力を
もってお届けします。
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